PRODUCT DESGRIPTON: TURKISH MEATBALLS IN TOMATO SAUCE

‘Tear From Here/Déchirer d'ici/Déchirer d'ici

TURKISH MEATBALLS IN TOMATO SAUCE

BOULETTES DE VIANDE TURQUES A LA SAUCE TOMATE

TURKISKA KATTBULLAR | TOMATSAS
N B-11

spces, Sga.
INGREDIENTS: Boulettes de boeuf (40%) viande de veau, viande d'agneau, chapedure, oignon,

INGREDIENTS: Beef meatballs (407, veal meat, lam meat,breadcrumbs, onion, saltand spices mixture), water,potato, carot, onion, tomato paste, sunflower il tarch, sat, tickener (guar gun)

HALAL
FO0D

anidon,

sel, Epaisissan (domme de guar), Epces, du Sucre.

Kryddor, socket.
dairy products, fish, soy, celery

Innehéller mejeriprodukter. Det kan innehalla sparmangder av gluten, mejeriprodukter, fisk, soja, seller.
PRODUCER/EXPOERTER: DARDANEL Onentas Gida San. A.§

Izmir Yolu 4. km 17100 Canakkale/Tiirkiye
COUNTRIES OF THE EUROPEAN UNION

NET WEIGHT: 2509 wsw:

L«

INGREDIENSER: Ntkdtbullar (40%),( kahvkdtt, lammkit, strabrad, ok, sait och kryddblandning), vatten, potatis, morot, k. tomatpure, solrosolia, stérkelse, sat, fortjockningsmedel (quargumm)

Contient des produits laitiers. I peut contenir des traces de gluten, produitslaitiers, oisson, sua, céler.

18erving/1 portion/1 portion Wet Pouch/Poche Humide/Vat Pése

NUTRITION FAGTS/APPORTS NIITHITIDNNELSINﬂH[NESINNEHﬁLl
Serving Size: 1 POUCH Portion/1 POCHE Portion/1 PASE Portion

Amount Per Serving
Energu/Energie/Energi 216,73kcal 1328, 3kJ
Fat/Gras/Fett 18739
Saturated Fatty Acids/Les Acitles Gras Saturés/Méttade Fettsyror 5,339
Total Sugars/Sucres Totaux/Totalt Sockerarter 1580
Garbohydrate/Glucides/Kolhydrat 15,400
Dietary fiber/Fibre alimentaire/Kostfiber 221
Protein/Protéine/Protein 18139
Salt/Le sel/Salt/ 2.3%
Sodium/Sodium/Natrium 11973y
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IMPORTER: DARDANEL A.S.

COUNTRY OF ORIGIN TURKIYE

MINIMUM SHEFF LIFE: @27°C / 28 MONTHS
MINIMUM SHEFF LIFE: @37°C

MINIMUM SHEFF LIFE: @30°C

Best Before Ends (BBE) , Batch Number (BN)(production day of year) and Production Date (PD] are printed on the package.

It can be stored up to BBE at 25 degree. Suitable for storage at +1Degree and +50 Degree. Store unopened, in a cool dry place away
from direct sunlight. Once opened use immediately.

SHELF LIFE: At 25 6 30 months - At 37 6 10 months- At 50 C 4 months

Cooked product, please consume after heating.

“1) Tear the flameless ration heater hag open at notch at top of bag. Insert unoppened meal pouch in the sleeve. 2) Add water to bag
up tofilline at the bottom of the bag (50 mi) 3] Fold bag over meal o heater is under meal. Lay bag down. After 12 minutes the meal
is ready o eat. After opening and mixing, your product is ready to eat. Enjoy your meal. *Always activate heater with water before
disposal * Dispose tidly. Please do not ltter.

CAUTION: Do not heat directly in a flame.

Do not buy or consume leaked, bulged or damaged products.

Meilleur avant la fin (BBE), Ie numéro de lot (BN) (jour de production de I'année] et la date de production (PD) sont imprimés sur
[emhallage.

Il peut tre stocke jusqu'a BBE & 25 degrés. Convient pour le Stockage & +1 degré et +50 degrés. Conserver non ouvert, dans un
endroit frais et sec, a 'abri de a lumigre directe du soleil. Une fois ouvert, utiiser immédiatement.

DUREE DE CONSERVATION - A 25 30 mois - A 37 C 10 mois - A 50 G 4 mois

Produit cuit, a consommer aprés réchauffage.

“1) Déchirez e sac de chauffe-ration sans flamme pour I'ouvrir & 'encoche en haut du sac. Insérez le sachet-repas non ouvert dans
le manchon. 2) Ajoutez de I'eau au sac jusqu'a la ligne de remplissage au has du sac (50 mi) 3) Pliez le sac sur Repas afin que le
réchauffeur soit sous le repas. Déposez le sac. Aprés 12 minutes, le repas est prét & étre consomme. Aprés ouverture et mélange,
votre produit est prét a &tre consomme. Profitez e votre repas. * Activez toujours Ie réchauffeur avec de I'eau avant de le jeter
Jetez soigneusement. ne pas jeter.

ATTENTION: Ne chauffez pas directement dans une flamme.

N'achetez pas et ne consommez pas de procuits qui fuient, sont gonflés ou endommagés.

Best Before Ends (BBE), Batch Number (BN) (produktionsdag pa &ret) och produktionstiatum (PD) & tryckta pd firpackningen.

Den kan lagras upp till BBE vid 25 grader. L&mplig fér ftirvaring vid +1 grader och +50 grader. Fiirvara odppnad, pé en sval torr plats
horta frén direkt solfjus. Nér den dppnats, anvéind omedelbart.

HALLBARHET: Vid 25 C 30 manader - Vid 37 C 10 manader- Vid 50 0 4 ménader

Tillagad produkt, vénligen konsumera efter uppvérmning.

1) Riv upp den flamldsa ransonvérmepasen i skéiran [Angst upp pé pasen. Sétt i den odppnade matidspasen i hylsan. 2) Tillsétt vatten
till psen fir att fulla linjen [&ngst ner pd pasen (50 mi) 3) Vik psen Gver maltid s att varmaren &r under maltid. L&gg pasen ner. Efter
12 minuter &r méltiden redo att &tas. Efter ppning och blandning &r din produkt redo att &tas. Njut av din méltic. *Aktivera alltid
vérmaren med vatten fire kassering * Kassera vél. Vénligen skrpa inte ner.

VARNING: Virm inte direkt i en [aga.

Kaip eller konsumerainte Fickta, utbuktade eller skadade produkter.




