PRODUCT DESCRIPTON: BAKED BEANS WITH GROUND CHIGKEN

‘Tear From Here/Déchirer d'ici/Déchirer d'ici

BAKED BEANS WITH GROUND GHICKEN
FEVES AU LARD AVEC POULET HACHE
BAKADE BONOR MED MAL KYCKLING
N (-03

INGREDIENTS: Beans 36 45¢),water,cicken (5], i, tomat, epper sunflowe i, tomato past, pepper Jste sl Suga, spices
INGREDNENTS: Harcots (36 4%),eau, poule (1), ignan, tomate, poivion, ik de toumesol,

NGREDENSER: 0t 3], vaten kuking (145, tmat pepr, Sl tonitpu, pepparast S, o, e
i dainy products, fish, soy, celery.

et contnirdes traces de guten, produitsitirs,poisson, suja, céler
i mejriproduker fsk, o sl

PRODUCER/EXPOERTER: DARDANEL Onentas Gida San. A.S.
Izmir Yolu 4. km 17100 Ganakkale/Tirkiye
COUNTRY OF ORIGIN TURKIYE

NET WEIGHT: 2509€> nsw:

1Serving/1 portion/T portion

L«

Wet Pouch/Poche Humide/Vat Pése

NUTRITION FAGTS/APPORTS NIITHITIDNNELSINﬂH[NESINNEHﬁLl
Serving Size: 1 POUCH Portion/1 POCHE Portion/1 PASE Portion

Amount Per Serving
Energu/Energie/Energi 331,70kcal 1592, 4kJ
Fat/Gras/Fett 11,859
Saturated Fatty Acids/Les Acitles Gras Saturés/Méttade Fettsyror 1,369
Total Sugars/Sucres Totaux/Totalt Sockerarter 1849
Garbohydrate/Glucides/Kolhydrat 264y
Dietary fiber/Fibre alimentaire/Kostfiber 5,250
Protein/Protéine/Protein 30,159
Salt/Le sel/Salt/ 121g
Sodium/Sodium/Natrium 484,29
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IMPORTER: DARDANEL A.S.

COUNTRY OF ORIGIN TURKIYE

MINIMUM SHEFF LIFE: @27°C / 28 MONTHS
MINIMUM SHEFF LIFE: @37°C

MINIMUM SHEFF LIFE: @30°C

Best Before Ends (BBE) , Batch Number (BN)(production day of year) and Production Date (PD] are printed on the package.

It can be stored up to BBE at 25 degree. Suitable for storage at +1Degree and +50 Degree. Store unopened, in a cool dry place away
from direct sunlight. Once opened use immediately.

SHELF LIFE: At 25 6 30 months - At 37 6 10 months- At 50 C 4 months

Cooked product, please consume after heating.

1) Tear the flameless ration heater bag open at notch at top of bag. Insert unoppened meal pouch in the Sleeve. 2) Add water to bag
up tofilline at the bottom of the bag (50 mi) 3] Fold bag over meal o heater is under meal. Lay bag down. After 12 minutes the meal
is ready to eat. After opening and mixing, your product is ready to eat. Enjoy your meal. *Always activate heater with water before
disposal * Dispose tidly. Please do not ltter.

CAUTION: Do not heat directly in a flame.

Do not buy or consume leaked, bulged or damaged products.

Meilleur avant la fin (BBE), Ie numéro de lot (BN) (jour de production de I'année] et la date de production (PD) sont imprimés sur
[emballage.

Il peut tre stocke jusqu'a BBE & 25 degrés. Convient pour le Stockage & +1 degré et +50 degrés. Conserver non ouvert, dans un
endroit frais et sec, a 'abri de a lumigre directe du soleil. Une fois ouvert, utiiser immédiatement.

DUREE DE CONSERVATION: A 25 G 30 mois - A 37 C 10 mois - A 50 C 4 mois

Produit cuit, a consommer aprés réchauffage.

1) Déchirez le sac du chauffe-ration sans flamme au niveau de I'encoche en haut du sac. Insérer le sachet-repas non ouvert dans la
pochette. 2) Ajoutez de I'eau au sac jusqu'a faligne de remplissage au bas du sac (50 mi) 3] Pliez le sac sur le repas de maniére & ce
(ue Ie réchauffeur soit sous Ie repas. Déposez le sac. Aprés 12 minutes, Ie repas est prét & étre consomme. Aprés ouverture et
mélange, votre produit est prét & 8tre consomme. Bon appétit. *Toujours activer Ie chauffe-eau avec de I'eau avant de le jeter *
Jeter proprement. S'il vous plait ne pas jeter.

ATTENTION: Ne chauffez pas directement dans une flamme.

N'achetez pas et ne consommez pas de procuits qui fuient, sont gonflés ou endommagés.

Best Before Ends (BBE), Batch Number (BN) (produktionsdag pa &ret) och produktionstiatum (PD) & tryckta pd firpackningen.

Den kan lagras upp till BBE vid 25 grader. L&mplig fér ftirvaring vid +1 grader och +50 grader. Fiirvara odppnad, pé en sval torr plats
horta frén direkt solljus. Efter Gppnad anvindning omedelhart.

HALLBARHET: Vid 25 C 30 manader - Vid 37 C 10 manader- Vid 50 0 4 ménader

Tillagad produkt, vénligen konsumera efter uppvérmning.

1) Riv upp den flamfria ransonvarmepasen i skaran pd toppen av pasen. Séitt i oippnad maltidspase i hylsan. 2) Tillsétt vatten till
nésen fir att fulla injen i botten av pasen (50 mi) 3) Vik pésen tver maltid & att vérmaren &r under méltid. L&og ner pésen. Efter 12
minuter & mélticen lar att &tas. Efter Gppning och blandning dr din produkt redo att &tas. Smaklig maltid. *Aktivera alltid vérmaren
med vatten fire kassering * Kassera pa ett stadat séitt. Vanligen skrépa inte ner

VARNING: Vrminte direkt i en [iga.

Kaip eller konsumerainte Fickta, utbuktade eller skadade produkter.




